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Young Radish Pickles
총각무 장아찌

재료 

총각무 1단(1 ㎏)

깻잎 200장

절임 물 

진간장 2와 ½컵

설탕 300g

식초 2와 ½컵

생강 40g(슬라이스)

레시피 

1. 총각무는 납작하게 썰어서 준비한다.

2. �진간장, 설탕, 식초와 얇게 저민 생강을 넣고 끓인다. 끓기 시작하면 약

불에서 10분 정도 더 끓여 절임 물을 만든다.

3.	�뜨거울 때 무청을 잘라 낸 무와 깻잎에 부어준다.
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